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PARAMETRE MATRICE METHODE VOLUME 
NECESSAIRE 

DELAI 
MAXIMAL DE 
TRAITEMENT 

Acide acé)que Vins, moûts, VDL Enzyma)que automa)sée 
Spectrophotométrie UV-visible 60 mL 24 h 

Acide lac)que Vins, moûts, VDL Enzyma)que automa)sée 
Spectrophotométrie UV-visible 60 mL 24 h 

Acide malique Vins, moûts, VDL Enzyma)que automa)sée 
Spectrophotométrie UV-visible 60 mL 24 h 

Acidité fixe Spiritueux Calcul à par)r de l’acidité totale et 
l’acidité vola)le 60 mL 24 h 

Acidité totale 

Vins, moûts, VDL 

Titrimétrie poten)ométrique 
automa)sée (≤ 7 g/L H2SO4) 

60 mL 24 h 

Titrimétrie au bleu de 
bromothymol 60 mL 24 h 

Spiritueux Titrimétrie au rouge de phénol et 
carmin d’indigo 60 mL 24 h 

Acidité vola)le 

Vins, moûts, VDL 

Calcul à par)r de l’acide acé)que 60 mL 24 h 

Entrainement à la vapeur + 
)trimétrie 60 mL 24 h 

Spiritueux, VDL 
Entrainement à la vapeur – 
)trimétrie au rouge de phénol et 
carmin d’indigo 

60 mL 24 h 

Dioxyde de soufre libre 

Vins (< 50 g/L de 
Glucose – 
Fructose) 

Colorimétrie automa)sée 
Spectrophotométrie UV-visible 60 mL 24 h 

Vins, moûts Entraînement à froid, oxyda)on, 
)trimétrie 150 mL 24 h 

Dioxyde de soufre total 

Vins (< 50 g/L de 
Glucose – 
Fructose) 
VDL 

Colorimétrie automa)sée 
Spectrophotométrie UV-visible 60 mL 24 h 

Vins, moûts Entraînement à chaud, oxyda)on, 
)trimétrie 150 mL 24 h 

Extrait sec total Vins 
Spiritueux Méthode densimétrique 500 mL 24 h 
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Glucose + Fructose Vins, moûts, VDL Enzyma)que automa)sée 
Spectrophotométrie UV-visible 60 mL 24 h 

Masse volumique à 20°C 
Densité rela)ve 20°C à 20°C Vins, moûts, VDL Méthode densimétrie par balance 

hydrosta)que 250 mL 24 h 

Obscura)on Spiritueux Calcul 250 mL 24 h 

pH Vins, moûts, VDL Poten)ométrie automa)sée 60 mL 24 h 

Somme des substances 
vola)les Spiritueux Calcul 100 mL 48 h 

Substances réductrices (de 
110 à 190 g/L) VDL Spectrophotométrie réflectance 

proche IR 60 mL 24 h 

Substances vola)les 
(Méthanol, Propanol-1, 
éthanal, acétal, acétate 
d’éthyle, méthyl-2-propanol, 
méthyl-2-butanol, méthyl-3-
butanol, butanol-1, butanol-
2) 

Spiritueux 
Chromatographie en Phase 
Gazeuse 
Détecteur à Ionisa)on de Flamme 

100 mL 48 h 

Titre Alcoométrique 
Volumique 

Vins (< 10 g/L de 
Glucose – 
Fructose)  
VDL 

Spectrophotométrie réflectance 
proche IR 100 mL 24 h 

Vins, moûts, VDL Dis)lla)on – Balance 
hydrosta)que 150 mL 24 h 

Titre Alcoométrique 
Volumique Réel 

Cognac (de 37 à 
55%vol.) 

Spectrophotométrie réflectance 
proche IR 100 mL 24 h 

Spiritueux Dis)lla)on – balance 
hydrosta)que 150 mL 24 h 

Titre Alcoométrique 
Volumique Brut 
Masse volumique à 20°C 

Spiritueux Densimétrie par balance 
hydrosta)que 150 mL 24 h 

VDL : vin de liqueur (type pineau) 
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